
 

 

 

Livraison par train et vers les zones urbaines 
des légumes invendus dans les points de 
vente directe 
Changement de mode de vie et réduction 
des pertes alimentaires grâce à une 
collaboration entre l'industrie, le 
gouvernement et les universités 
Nom du projet : TABETE Sauvegarde sur les 
points de vente directe  

Higashi Matsuyama-shi, Département de Saitama      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

Contexte et objectifs Dans les points de vente directe des produits agricoles de la ville de Higashi 
Matsuyama, de nombreux légumes invendus étaient jetés. La ville et la société 
anonyme CoCooking ont décidé de travailler ensemble pour résoudre ce 
problème et, suite à de longues discussions et délibérations avec d'autres 
organisations concernées, ils ont fini par mettre en œuvre le projet "TABETE 
Sauvegarde sur les points de vente directe".   

Description « TABETE Sauvegarde sur les points de vente directe » est un projet issu de la 
coopération entre les 6 organes que sont la ville de Higashi Matsuyama, la 
société anonyme CoCooking, la société privée de chemin de fer Tobu, la 
coopérative agricole centrale de Saitama, l’université Daito Bunka et la société 
anonyme Otsukaouen, établi au motif de soutenir les producteurs agricoles et 
de réduire les pertes de nourriture. Les invendus des cinq points de vente directe 
sont transportés depuis la ville et en moins d’une heure par la ligne de chemin 
de fer Tobu Tojo, jusqu'à la gare terminale (Gare d’Ikebukuro) où les étudiants 
de l'université les revendent. 

Résultats Divers effets ont été obtenus, notamment l'amélioration des revenus des 
agriculteurs et la réduction du gaspillage alimentaire provenant des produits 
agricoles. En outre, les produits invendus sur lesdits points de vente directe sont 
donnés aux cantines pour enfants, où ils sont utilisés efficacement comme 
ingrédients dans la confection des paniers-repas, au lieu d'être jetés. 

Vente dans la gare 

d’Ikebukuro 

Sélection des produits agricoles à expédier 


